
 
 

101 

BAB V 

PENUTUP 

A. Kesimpulan 

Beragam kuliner ekstrem dari berbagai daerah di Indonesia 

dijadikan bahan eksplorasi ide dalam menciptakan karya fotografi tugas 

akhir yang berjudul “Kuliner Ekstrem Dalam Fotografi Komersial”, 

karya foto tugas akhir kuliner ekstrem yang memiliki ciri khas dan 

keunikan tersendiri yaitu berupa wujud visual dengan menonjolkan 

bentuk atau detail bahan utama olahan kuliner ekstrem tersebut. Keunikan 

visual dan manfaat dari bahan utama kuliner ekstrem ini dikombinasikan 

dengan ide-ide sederhana untuk menjadi  karya fotografi yang menarik. 

Karya foto olahan kuliner ekstrem merupakan salah satu contoh 

sederhana dalam membuat karya foto tugas akhir yang bertujuan sebagai 

media promosi dan informasi untuk masyarakat dan dijadikan konten di 

sosial media, konsep yang digunakan dalam penciptaan karya foto berupa 

berbagai macam olahan kuliner tradisional dan modern yang diharapkan 

dapat menarik calon konsumen dari yang tua hingga muda.  

Olahan kuliner ekstrem dalam karya fotografi tugas akhir  ini 

diselaraskan dengan tren media sosial yang mana hal-hal aneh dengan 

mudah menarik perhatian netizen media sosial, contoh konten mukbang 

dengan memakan olahan ular yang bentuknya masih utuh, makan dengan 

porsi besar, atau makan dengan level kepedesan yang tinggi. Sama seperti 

konsep dalam pembuatan karya tugas akhir yang menonjolkan visual 

keekstreman bahan utamanya agar lebih menantang dan membuat rasa 
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penasaran para konten kreator agar tertarik mencobanya. 

Sebagai contoh pada karya dengan judul Burger kobra, pada karya 

foto tersebut menampilkan bahan utama dari daging ular kobra yang 

diolah menjadi kuliner modern yaitu burger, sedangkan pada masyarakat 

umumnya patty yang digunakan sebagai isian burger pada umumnya 

terbuat dari daging sapi atau daging ayam. Berbeda dengan burger kobra 

ini, dari judulnya sudah membuat masyarakat yang mendengarnya atau 

membacanya akan bergidik, namun jika dilihat dari visual foto burger 

pada karya tugas akhir akan membuat penasaran dan mendorong calon 

konsumen ingin mengonsumsinya.  

Kesulitan yang dialami adalah mencari penjual kuliner ekstrem 

untuk di foto. Kuliner ekstrem tidak seperti kuliner lainnya yang mudah 

sekali dijumpai dipinggir jalan mapun tempat wisata. Ada waktu dimana 

bahan stok kuliner habis atau tidak datang, jadi harus menunggu hari lain 

untuk memotretnya. Kesulitan lainnya ketika hasil olahan tidak sesuai 

ekspetasi yang sudah di rencanakan seperti objek utama terlalu gelap atau 

potongan daging yang tidak berbentuk hewan asalnya sehingga 

menjadikan perubahan konsep agar dapat melakukan pemotretan sesuai 

dengan konsep penciptaan karya seni fotografi.  

Solusi untuk pemotretan dengan karakteristik tersebut bisa diatasi 

dengan menyisipkan warna yang kontras dengan objek dan memberikan 

elemen tambahan untuk menunjukan identitas dari daging hewan yang 

sudah terpotong kecil-kecil. Jangka waktu pada setiap olahan memerlukan 
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waktu yang cukup lama dikarenakan sulit untuk mendapat objek kuliner 

ekstrem yang diinginkan dan jika mendapatkan secara online harus 

menunggu beberapa hari untuk sampai, sehingga sedkit sulit ketika harus 

melakukan bongkar pasang kamar kos yang dijadikan studio mini untuk 

proses pengerjaan karya tugas akhir ini.  

Langkah agar pemotretan berjalan sesuai rencana dan 

memanfaatkan waktu dengan bijak ialah memastikan konsep foto dan arah 

cahaya yang digunakan tepat. Diperlukan pengukuran cahaya yang sesuai 

terlebih dahulu agar saat pemotretan yang mengharuskan pengerjaan 

cepat bisa dicapai dengan menganalisis karya referensi yang menjadi 

patokan dalam membuat karya. Setelah bisa membaca arah cahaya yang 

tepat pada referensi karya dengan membuat gambar sketsa tata lampu, 

maka saat proses eksekusi pemotretan akan lebih mudah. Maka dari itu 

sangat dibutuhkan banyak referensi gambar yang telah disiapkan untuk 

proses pemotretan agar tidak kebingungan saat ingin mengubah arah 

cahaya lampu ataupun komposisi saat pemotretan.  

 

B. Saran 

Dibutuhkan pencarian data yang mendalam terkait dengan 

manfaat kuliner ekstrem dan sumber-sumber gizi untuk melengkapi 

tulisan  tugas akhir ini, target konsumen atau calon konsumen kuliner 

ekstrem, teknik pemotretan, serta ide-ide kreatif untuk memvisualkan 

karya foto kuliner ekstrem. Memperbanyak referensi karya dapat 
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mempercepat timbulnya ide kreatif. Referensi tersebut bisa didapatkan 

dari berbagai sumber seperti buku maupun di internet. 

Saran bagi yang akan membuat karya dengan tema mirip dengan 

ini adalah buatlah sebuah sistem yang efektif untuk proses pemotretan. 

Kesiapan alat fotografi dan konsep pembuatan karya diusahakan 

sematang mungkin agar pemotretan suatu ide dapat terlaksana dengan 

cepat, serta mengumpulkan data yang lebih lenkap mengenai kuliner 

ekstrem. Saran bagi pemilik usaha kuliner ekstrem adalah, hasil 

eksperimentasi karya fotografi ini dapat  dimanfaatkan untuk informasi 

dan promosi untuk meningkatkan daya tarik konsumen dan calon 

konsumen. 
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