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ABSTRAK

Penyutradaraan program televisi magazine “Share Loc!”
bertujuan untuk menciptakan sebuah tayangan yang dapat
memberikan referensi wisata kuliner rempah tradisional Yogyakarta,
yaitu Jamu Cekok, Mangut Lele, dan Wedang Uwuh kepada
penonton. Program televisi magazine ini akan memiliki 3 rubrik,
yaitu Rubrik Mini Games, Rubrik Wisata Kuliner, dan Rubrik Share
Info, di mana di dalamnya akan menyajikan informasi, seperti
manfaat rempah-rempah, ulasan makanan hingga lokasi secara
detail.

Program ini juga akan menggunakan konsep video blog, di
mana pembawa acara akan membagikan pengalamannya dalam
mengeksplorasi kuliner rempah tradisional Yogyakarta. Konsep
video blog memungkinkan penggunaan gaya dan bahasa yang lebih
alami dan santai, sehingga ' penonton merasa lebih terlibat.
Penyutradaraan program ini-juga-akan didukung visual-visual yang
menarik, seperti penambahan ‘efek visual, musik latar, dan tata
artistik.

Selayaknya sebuah-majalah, program ini akan menghadirkan
visual yang cantik dan beragam dengan penggunaan teknik multi
camera dan movement kamera yang halus. Informasi yang diberikan
tidak hanya akan disampaikan oleh pembawa acara, namun juga
akan ditegaskan dengan elemen-motion graphic, seperti pemberian
teks dan QR Code untuk akses lokasi. Tata artistik dalam program
ini juga akan menggunakan konsep yang ceria, seperti menggunakan
warna-warna yang cerah pada properti, tata busana, dan tata riasnya.
Melalui program ini, penonton tidak hanya akan mendapatkan
hiburan, namun juga referensi, edukasi, dan informasi mengenai
kuliner rempah tradisional Yogyakarta.

Kata Kunci: Penyutradaraan program televisi, Magazine, Video blog,
Kuliner rempah.



BAB I
PENDAHULUAN
A. Latar Belakang Penciptaan

Masa pandemi Covid-19 di Indonesia sangat diharapkan agar segera
berakhir. Setelah sekian lama berjuang dengan peliknya kondisi penyebaran
Virus Corona yang semakin meningkat, masyarakat Indonesia bisa sedikit
bernafas legadikarenakan angka positivity rate Corona di Indonesia sudah berada
di risiko rendah. Hal ini seperti menjadi angin segar bagi masyarakat, karena
masa pandemiCovid-19 akan segera mencapai pada tahap penyelesaian. Artinya,
segala aktivitasyang semula diberhentikan akan berjalan seperti sedia kala.

Setelah kondisi kembali normal dan masyarakat sudah bisa beraktivitas
seperti biasa, banyak sekali hal yang ingin dilakukan. Terutama menghibur diri
setelah jenuh terus berada di dalam rumah dengan kegiatan-kegiatan outdoor yang
menyenangkan. Berwisata kuliner dan berkumpul bersama keluarga akan menjadi
pilihan pertama semua orang: Bukan-hanya untuk memuaskan hasrat berwisata
dan berwisata kuliner yang-terpaksa tertunda sekian lama, namun juga untuk
meninjau situasi spot-spot wisata kuliner ‘secara langsung, yang tentunya
mengalami perubahan setelah 2 tahun lamanya.

Selama masa pandemi Covid-19 melanda, banyak sekali perubahan
regulasi yang terjadi terhadap kebiasaan masyarakat dalam berwisata kuliner.
Beberapa contohnya seperti mewajibkan para pengunjung untuk mematuhi
protokol kesehatan, memakai masker, mencuci tangan setiap melakukan kontak
dengan pengunjung lain, menjaga jarak, hingga menunjukkan kartu vaksinasi.
Peraturan yang diberikan secara mendadak ini tentunya tidak semerta-merta
dijalankan dengan baik.

Dalam proses pembiasaan itu, banyak hal yang masih perlu diawasi, baik
dari penjual maupun para pengunjung. Namun perlu diingatkan kembali,
meskipun Covid-19 sudah sedikit mereda seperti sekarang, sebelumnya banyak
sekali pengusaha kuliner yang kewalahan dikarenakan surutnya jumlah

pengunjung yang datang serta naiknya harga pangan. Lalu,



bagaimana dampaknya terhadap kebutuhan kuliner masyarakat dan siasat para
pengusaha kuliner dalam menghadapi permasalahan ini? Para konsumen
tentunya menuntut agar makanan dan minuman yang mereka beli dijamin
kesehatannya, berikut dengan kebersihan, kenyamanan, dan keamanan tempat
kuliner tersebut. Lalu, bagaimana dengan tarif yang harus dikeluarkan untuk
setiap menunya? Apakah kenaikan bahan pangan dan penambahan item-item
tertentu demi menjaga kualitas tempat kuliner akan memengaruhi harga?
Kemudian, apakah perubahan harga tersebut masih berlanjut meskipun pandemi
sudah mulai reda? Lalu, kriteria tempat kuliner seperti apa yang bisa mencapai
ekspektasi para konsumen? Memilih spot-spot kuliner yang sehat, aman, nyaman,
dan berkualitas dengan harga yang bersahabat tentunya akan sedikit
menyusahkan.

Selain itu, latar belakang terciptanya program televisi ini datang ketika
melihat antusias masyarakat yang sudah tidak begitu tertarik dengan tayangan-
tayangan televisi saat ini. Banyak sekali yang berpendapat bahwa tayangan
televisisaat ini sudah tidak berkualitas dan hanya mementingkan aspek hiburan
semata. Padahal, media televisi sebagal media publik, tidak hanya berfungsi
sebagai media hiburan saja, melainkan juga sebagai media informasi dan
pendidikan. Hal inilah. yang membuat masyarakat lebih memilih menyelami
konten-konten yang ada di media sosial, Karena lebih variatif dan tidak terbatas
hanya pada aspek hiburan saja.

Kemudian, tercetuslah ide untuk membuat program televisi yang akrab
dengan masyarakat, dengan mengadaptasi konten-konten dari media sosial yang
di dalamnya berisi informasi, pengetahuan, serta hiburan. Selain itu, pemilihan
format video blog atau video blog juga menyesuaikan dengan gaya video yang
digunakan dalam membuat video blog yang ada di media sosial.

Program televisi magazine “Share Loc!” hadir sebagai wadah untuk

memberikan informasi tentang segala kebutuhan para penikmat kuliner saat ini.



Program televisi magazine adalah jenis program televisi yang cocok
untuk menggabungkan beberapa aspek, seperti aspek informasi, pengetahuan,
danhiburan ke dalam satu tayangan, karena meskipun memiliki beberapa rubrik
yang dikemas dengan cara yang berbeda, namun topik yang dibahas tetaplah

sama, yaitu wisata kuliner.

“Share Loc!” hadir sebagai program televisi yang akan memenuhi
ekspektasi penonton dan selalu update memberikan informasi mengenai wisata
kuliner, mulai dari berbagai macam kuliner yang tengah ramai dibicarakan
hingga pada jajanan lokal dan tradisional. “Share Loc!” diharapkan akan
mempermudah segala kebutuhan penonton mengenai tempat wisata kuliner,
menu yang ditawarkan, sekaligus memberikan informasi harga.

Episode kali ini akan membahas mengenai Kuliner Rempah Tradisional
Yogyakarta. Pemilihan tema Kuliner Rempah Tradisional untuk episode pertama
Program televisi magazine “Share Loc!” berawal dari keresahan terhadap
kebiasaan masyarakat setelah menghadapi pandemi selama kurang lebih 2 tahun
lamanya. Selama pandemi berlangsung, masyarakat berada dalam masa paling
terpuruk, segala aktivitas luar dilarang, orang-orang kehilangan pekerjaan,
surutnya ekonomi, bahkan sulit untuk memenuhi kebutuhan sehari-hari, seperti
lauk-pauk.

Dalam dunia kuliner, hal itu kemudian menjadi akar terciptanya tren
kuliner murah, simpel, dan unik untuk mengimbangi problematika masyarakat
yang tengah kesulitan uang. Walaupun terkesan memberi ide baru di dunia
kuliner, namun tren jajanan murah ini tidak baik bagi kesehatan. Ditakutkan,
masyarakat akan menjadi terbiasa dengan tren kuliner murah namun tidak sehat
ini, hingga memengaruhi kesehatan serta kecerdasan masyarakat Indonesia.

Hal ini juga diperparah dengan kebiasaan masyarakat yang selalu online
atau berinteraksi melalui media sosial selama masa pandemi. Tren jajanan murah

namun tidak sehat dan tren kuliner-kuliner luar bisa dengan



mudah masuk, bahkan selalu dipopulerkan oleh masyarakat. Padahal negara
Indonesia memiliki kuliner-kuliner tradisional yang nikmat, memiliki manfaat
dalam segi kesehatan, sehingga seharusnya lebih layak untuk dipopulerkan selama
pandemi.

Oleh karena itu, episode pertama Program televisi magazine “ShareLoc!”
akan mengulas mengenai kuliner rempah tradisional Yogyakarta sebagali
referensikuliner sehat kepada penonton. Hal ini bertujuan untuk memperlihatkan
kepada penonton bahwa kuliner rempah tradisional Indonesia juga berhak
mendapatkan panggung. Selain itu juga untuk menarik minat para penonton
terhadap kuliner rempah tradisional.

B. Ide Penciptaan Karya

Indonesia merupakan negara kepulauan yang menyimpan begitu banyak
kekayaan adat dan tradisi, seperti kebiasaan masyarakat, kebudayaan dan seni,
hingga kuliner. Berbicara mengenai Kuliner, negara Indonesia juga memiliki
beraneka ragam makanan tradisional dari masing-masing daerah. Makanan khas
dari berbagai daerah di Indonesia mempunyai karakteristik tersendiri, seperti
bahan-bahan yang digunakan hingga cara pengolahannya.

Salah satu makanan tradisional yang banyak digemari masyarakat
Indonesia adalah makanan tradisional dari daerah Yogyakarta. Yogyakarta,
daerah yang terletak di bagian selatan pulau-Jawa ini memiliki makanan
tradisional yangcukup terkenal di kalangan wisatawan pemburu kuliner. Terlepas
dari kenikmatanrasanya, beberapa nama makanan rempah tradisional Yogyakarta
bisa melambung tinggi karena kekhasannya. Banyak makanan tradisional dari
daerah lain yang memiliki sensasi pedas pada masakannya, namun kuliner khas
Yogyakarta biasanya akan cenderung manis serta berwarna pekat. Namun hal
yang menarik dari kuliner rempah tradisional masyarakat Yogyakarta ini adalah
bagaimana mereka menggunakan berbagai macam rempah ke dalam
masakannya. Penggunaan rempah-rempah ini pun bukan hanya sebagai

penambah cita rasa, namun juga memiliki manfaat dari segi kesehatan.



Seiring berkembangnya zaman dan keberadaan budaya asing yang bisa
masuk dengan bebas, kepopuleran masakan rempah tradisional pun semakin
menurun. Kekayaan turun-temurun ini masih bisa ditemukan hingga sekarang,
namun eksistensinya sudah tertutup keberadaan olahan kuliner masa kini yang
cenderung tidak sehat dan berkiblat dengan kuliner-kuliner luar. Ditakutkan, lama
kelamaan warisan ini bisa tergeser dari dunia kuliner sehingga generasi selanjutnya
mungkin akan asing dengan kuliner rempah tradisional. Padahal, sejatinya kuliner
rempah tradisional merupakan identitas masyarakat Indonesia terutama bagi
masyarakat Yogyakarta.

Pada umumnya, konsep dan ide Program televisi magazine “Share Loc!” ini
tercipta sebagai referensi bagi para penikmat wisata kuliner yang kesulitan dalam
menentukan tempat wisata kuliner untuk dikunjungi. Sedangkan, tujuan lainnya
dikarenakan merosotnya eksistensi  kuliner rempah tradisional di Indonesia.
Program televisi ini bertujuan untuk-mempopulerkan kuliner rempah tradisional,
khususnya yang ada di Yogyakarta kepada khalayak luas, serta sebagai edukasi
kepada masyarakat untuk tidak hanya mempopulerkan tren kuliner murah namun
tidak sehat.

Program TV ini berjudul “Share Loc!” Penggunaan Bahasa Inggris pada
judulnya ditujukan supaya penonton lebih nyaman dan mudah melafalkannya
dibandingkan ketika ditranslasikan-ke -Bahasa Indonesia. Share loc atau share
location jika diartikan ke Bahasa Indonesia memiliki arti “membagikan lokasi”.
Hal ini ditujukan sebagai penekanan dari konsep program TV kuliner magazine
yang akan berkunjung ke berbagai tempat wisata kuliner. Selain itu, kalimat share
loc memang sudah biasa digunakan oleh masyarakat, seperti ketika mereka akan
membagikan lokasi tempat kepada orang lain. Pemilihan format video blog (video
blog) berfungsi untuk menarik minat para penonton, karena format tayangan yang
ringan, interaktif, namun tetap informatif lebih disukai saat ini.

Program ini juga akan memiliki sebuah rubrik mini games, di mana rubrikini
akan menjadi penentu besaran anggaran yang boleh dikeluarkan selama berwisata
kuliner. Jadi, ketika berwisata kuliner, para pembawa acara bisa menggunakan

uang yang mereka dapatkan ketika melakukan sesi mini games.



Pada rubrik ini, pembawa acara akan dipersilahkan untuk menonton VT
Jamu Cekok. Setelah itu, pembawa acara akan menikmati Jamu Cekok dan
menebak 5 macam nama rempah yang digunakan dalam pembuatan Jamu Cekok.
Masing-masing jawaban benar akan bernilai 100.000 rupiah dengan kesempatan 3
kalijawaban salah. Setelah salah menjawab nama rempah sebanyak 3 kali, maka
kesempatan untuk menjawab akan dihentikan. Setelah itu, pembawa acara hanya
diperbolehkan untuk berwisata kuliner menggunakan uang yang telah mereka
dapatkan. Rubrik ini merupakan penentu pengalaman kuliner seperti apa yang
akan didapatkan jika berwisata kuliner ke Yogyakarta. Dengan begitu, penonton
sudah bisa mempertimbangkan besaran biaya atau ongkos yang harus mereka
siapkan jika akan berwisata kuliner rempah tradisional di Yogyakarta.

Rubrik ini terinspirasi dari salah-satu program variety show asal Korea
Selatan, yaitu “Running Man”. Terdapat beberapa rubrik di mana para pembawa
acara harus memainkan permainan-untuk bisa menyantap hidangan yang telah
disediakan oleh kru. Selain itu ‘juga dimaksudkan sebagai orisinalitas atau
kekhasan dari program ini, serta bertujuan agar penonton bisa menikmati
tayangan dengan lebih santai, namun tetap mendapatkan informasi seputar dunia
kuliner.

Rubrik kedua merupakan rubrik utama, di mana pembawa acara akan
mengunjungi berbagai restoran “atau tempat makan yang menjual kuliner
tradisional. Pada rubrik ini, pembawa acara akan mengulas mengenai tempat
makan, mulai dari konsep tempat, kebersihan, menu yang ditawarkan, hingga
mengulas makanan vyang telah dinikmati. Pembawa acara juga akan
memperhitungkan harga setiap menu yang mereka pesan agar tidak berlebih dari
anggaran yang sudah mereka dapatkan. Ide penciptaan rubrik ini terinspirasi dari
program televisi kuliner, serta konten video blog di media sosial yang mengulas
mengenai kuliner.

Rubrik ketiga adalah kuis pengetahuan umum yang berisi pertanyaan
seputar dunia kuliner. Pembawa acara akan mengajukan pertanyaan dan para
pengunjung akan dipersilahkan untuk menjawab pertanyaan sesuai pengalaman

dan pengetahuan mereka. Ide penciptaan rubrik terinspirasi dari program televisi



serta konten tanya jawab di media sosial.

C. Tujuan dan Manfaat

Adapun tujuan dan manfaat dari penelitian ini adalah sebagai berikut:
Tujuan . Penciptaan penyutradaraan rogram televisi magazine “Share
Loc!” episode kuliner rempah tradisional Yogyakarta ini bertujuan untuk
memperkenalkan secara mendalam kuliner rempah tradisional Yogyakarta serta

membantu menopang eksistensinya agar tidak tergeser oleh kuliner “kekinian”.

Manfaat : Manfaat penyutradaraan program ini adalah untuk menambah
pengalaman berwisata kuliner yang berbeda, khususnya kuliner tradisional,
memberi informasi mengenai spot kuliner, biaya, hingga menu yangditawarkan,
sebagai tayangan yang informatif dan menghibur, sebagai referensi wisata kuliner
tradisional yang menyehatkan.

D. Tinjauan Karya
Perancangan program televisi ‘magazine “Share Loc!” perlu meninjau
beberapa program televisi, dan konten lepas dari media sosial dalam rangka
mewujudkan program televisi yang orisinal, serta menjadi acuan dan inspirasi
agar program televisi ini bisa berkembang untuk ke depannya. Beberapa contoh
karya berikut merupakan referensi bagi terciptanya Program televisi magazine ini,
ditinjau dari segi konsep dan ‘ide, -seperti pengambilan gambar, kostum,
pembawaan pembawaacara, pemilihan lagu, hingga pengemasan program supaya
lebih menari.
1. RUNNING MAN

Gambar 1.1 Poster Program Running Man
Sumber: Google Photo



Sumber:https://youtu.be/Uv4lyBqOU-0

Running Man merupakan Variety Show asal Korea Selatan yang pertama
kali dirilis sejak 11 April 2010 dan masih eksis hingga sekarang. Program acara
ini memiliki 7 orang pembawa acara. Running Man mungkinbisa dikatakan sebagai
contoh riil dari program Variety Show. Selain karena diisi oleh 7 pembawa acara
ternama Korea Selatan yang berasal dari latar belakang yang berbeda, konsep
yang disajikan pun begitu unik, sehingga pantas mendapat gelar program televisi
Variety Show terbaik sepanjang masa.

Dalam setiap episodenya, program- ini selalu menggabungkan berbagai
macam aktivitas, mulai dari olahraga, musik, adu ketangkasan, hingga kuliner.
Hal yang menarik dan menjadi inspirasi bagi terciptanya program televisi ’Share
Loc!” adalah pada rubrik kuliner.

Seperti dalam satu rubrik, di mana para kru menyediakan hidangan dan
mempersilahkan seluruh pembawa acara ‘untuk menikmati hidangannya. Namun
sebelum itu, para pembawa acara diperintahkan untuk menyelesaikan sebuah
permainan. Jika berhasil, para pembawa acara dipersilahkan untuk menyantap
makanan dan mendapatkan sebuah petunjuk untuk pergi ke tantangan yang
selanjutnya. Namun pembawa acara yang gagal tidak akan mendapat makanan
dan petunjuk. Persamaannya dengan program “Share Loc!” terletak pada rubrikini
yang ditunjukkan dalam rubrik mini games. Sebelum pembawa acara pergi
mengunjungi tempat kuliner, mereka akan memainkan sebuah game untuk
mendapatkan uang yang nantinya akan mereka gunakan selama berwisata kuliner.
Perbedaannya terdapat pada bentuk program televisi yang berupa variety show

sedangkan penelitian ini akan direalisasikan dalam bentuk Magazine.



TAU GAK SIH?

Gambar 1.4 Screenshot Program Tau Gak Si

“Tau Gak Sih?” merupakan program informasi yang dikemas secara
entertaining. Dengan slogan Makin Tau Makin Banyak Ilmu, “Tau Gak Sih?”
menghadirkan variasi tema_informasi yang sedang kekinian mulai dari wisata,
kuliner, kerajinan, hobi, hingga proses manufaktur. Adanya VO ala Ojip yang khas
tentunya memberikan nuansa pengemasan yang entertaining dan kekinian dari
informasi yang dihadirkan. Persamaannya dengan Program Televisi Magazine
“Share Loc!” adalah melalui konsepnya, ‘'memberikan pertanyaan kemudian
mengedukasi dengan menghadirkan. narasumber untuk memberikan penjelasan.
Namun perbedaannya, Program Televisi Magazine “Share Loc!” tidak akan
mengundang narasumber untuk memberikan penjelasan, melainkan penjelasan

akan diberikan melalui vt dan voice over.
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3. DETEKTIF RASA

Detektif Rasa merupakan Program Televisi Magazine dari TRANS7 yang
dapat menjadi referensi tempat kuliner mulai dari yang unik, legendaris, hingga
viral.

Detektif Rasa disajikan dengan konsep investigasi pada menu-menu unik,
kekinian, hingga kuliner viral, serta terdapat sesi.-penilaian berdasarkan rasa, cara
penyajian, harga, dan tempat.-Program ini tayang setiap hari Senin-Jumat pukul
10.00 pagi.

Persamaannya dengan program “Share Loc!” terletak pada sesi review
makanan, tempat, dan harga oleh pembawa acara mengenai kualitas tempat
makan, menu makanan, serta harga. Persamaannya juga ditinjau dari pembawaan
para pembawa acara yang ceria dan interaktif. Sedangkan perbedaannya adalah

program televisi ini tidak memiliki rubrik mini games.
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4. YOUTUBE CHANNEL G-NI

G-Ni merupakan channel Youtube milik Youtuber asal Korea Selatan,
Ggani Jjang. Pada awalnya, Ggani melakukan video blog mukbang, moekbang,
atau mokbang, di mana dia memandu acara memakan sejumlah besar makanan
lalu merekamnya dan disiarkan dengan penambahan teks atau subtitle, serta
desain visual.

Selama proses rekaman, sang pembawa acara tidak berbicara sedikitpun,
melainkan hanya fokus menikmati makanan yang ada di hadapannya. Latar
pengambilan videonya pun hanya terbatas di rumahnya saja. Namun berselangnya
waktu, konsep tayangannya berubah menjadi lebih komunikatif, serta dilakukan di
banyak tempat yang berbeda dalam satu video.

Persamaannya dengan program “Share Loc!” dapat ditinjau dari pembawaan
pembawa acara yang energik dan ceria serta tata rias dan tata busanayang penuh
warna. Sedangkan perbedaannya . adalah tayangan ini tidak begitu informatif.



