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BAB V 

PENUTUP 

A. Kesimpulan 

Ketika kegiatan makan telah menjadi gaya hidup dan bukan lagi menjadi sebuah 

kebutuhan, saat itu lah manusia mulai bereksperimen dan mencari alternatif serta 

mencoba cara makan baru demi memenuhi keinginan dan juga rasa keingintahuan 

tersebut. Manusia juga merupakan makhluk yang selalu berusaha mencarip peluang, 

maka terbentuklah istilah fine dining, sebuah usaha gastronomi yang menjadi salah 

satu atraksi yang terkenal dikalangan masyarakat berpenghasilan menengah keatas.  

Fine dining sendiri sudah mudah ditemukan di Jakarta, salah satunya yang 

berada di dalam Private Residence Keraton at The Plaza. Bertepatan di lantai tujuh 

private residence, menjadikan Keraton sebagai salah satu restoran fine dining exclusive 

yang menawarkan pesona city view Jakarta. Namun kelayakan dan ke-strategisan 

lokasi saja tidaklah cukup untuk menjadikan suatu usaha gastronomi untuk 

berkembang dan populer. Diperlukan kematangan konsep dan juga perancanaan yang 

matang demi dapat menghadirkan sebuah pengalaman yang layak bagi pengunjung 

yang tentunya mengharapkan pengalaman yang luar biasa setelah membayar biaya 

yang tidak sedikit. 

Perancangan ini menggunakan konsep “Elysian Elegance: A Timeless 

Symphony of Classic European Opulence in Fine Dining", terinspirasi dari Gerakan 

neoclassicism yang terjadi di Eropa pada pertengahan abad ke-18 hingga pertengahan 

abad ke-19. Perancangan ini bertujuan untuk menggambarkan ruang yang terbuka dan 

juga menghadirkan experience “elysian” itu sendiri, atau dalam Bahasa Indonesia 

berarti surga. Penerapan stilasi tangkai pohon zaitun, pengaplikasian wall moulding 

yang simpel dan tegas, serta pemilihan warna yang terkesan hangat dan menjamu 

dihadirkan demi dapat mencapai kesesuaian konsep. Perancangan ini diharapkan 

mampu menyesuaikan ekspektasi pengunjung yang ingin merasakan experience 

makan malam bintang lima. 
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