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BAB V. PENUTUP

A. Kesimpulan
Tugas akhir ini berjudul "Stilisasi Bumbu Dapur dalam Motif Batik

pada Busana MuslimWanita". Hasil dari busana muslim wanita dengan motif

batik stilisasi bumbu dapur ini menghasilkan busana muslim yang unik dan

cantik dengan perpaduan batik dan kain lurik. Stilisasi dari bumbu dapur

sendiri memberikan motif yang cukup unik dengan perpaduan batik cap dan

batik kontemporer. Warna yang dihasilkan juga cukup menarik karena

menggunakan warna campuran dari warna bumbu yang didigunakan sebagai

motifnya. Misalnya pada motif perpaduan jahe dengan warna putih, kunyit

yang berwarna orange, lengkuas yang berwarna kuning pucat, dan kencur

yang berwarna putih. Jika warna tersebut dicampurkan akan menghasilkan

warna kuning cerah. Begitu pula dengan motif yang lainnya.

Karya yang dihasilkan berupa enam busana muslim wanita dengan

ukuran M. Setiap busana memiliki 3-5 bagian yang mana setiap bagiannya

dapat dipadupadankan secara acak dengan busana yang lainnya. Selain itu

bagian-bagian dari busana ini juga dapat dipadupadankan dengan busana lain

diluar dari desain yang telah dibuat. Karya tugas akhir ini menjadi salah satu

upaya penulis untuk memperkenalkan kepada masyarakat luas bahwa hal-hal

disekitar dan yang gampang ditemui juga dapat dijadikan sebagai ide

penciptaan dalam pembuatan motif batik.

Penciptaan motif dan busana muslim wanita ini tentunya melalui

proses pencarian sumber ide serta konsep penciptaan. Beberapa macam dari

bumbu dapur digunakan sebagai motif batik yang dituangkan ke dalam batik

dalam karya busana muslim wanita. Menentukan motif dilakukan dengan

membuat sketsa alternatif yang akan ditentukan sebagai data acuan. Dalam

proses perwujudannya teknik yang digunakan dalam pembuatan karya antara

lain teknik memola, teknik membatik, teknik cap, teknik menjahit, dan teknik

menghias busana. Teknik membatik yang digunakan adalah teknik batik tulis

dengan pewarnaan tutup celup menggunakan zat pewarna remasol berwarna.
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B. Saran
Dalam proses pembuatan karya busana muslim wanita ini memakan

waktu yang cukup lama. Banyak kendala yang dihadapi selama proses

penciptaan karya. Kendala tersebut menjadi menjadi salah satu faktor

mempengaruhi tugas akhir ini. Adapun beberapa kendala yang dialami yaitu

dalam proses pengumpulan sumber ide dan rincian detail tentang macam-

macam bumbu dapur karena dari beberapa jurnal maupun buku banyak yang

membahas tentang persilangan dari beberapa jenis dari bumbu dapurnya dan

juga membahas penelitian tentang bumbu dapur tersebut, jadi harus lebih

banyak membaca dan mencari tau bukan hanya dari jurnal tetapi juga dari

beberapa buku. Kendala berikutnya dalam proses mendesain motif karena

ada beberapa dari macam-macam bumbu dapur yang dijadikan 1 motif batik,

seperti jahe, kunyit, lengkuas, dan kencur, pada motif ini akhirnya diambil

bentuk dari jahe, kunyit, lengkuas, dan kencur tersebut secara bentuk umum

dari umbi akar. Kendala dalam proses membatik yaitu mengalami kesulitan

dalam membuat cap batik dengan motif yang sedikit lebih kecil dan harus

presisi agar saat pengecapan dapat menghasilkan motif yang bagus dan pas,

dalam pembuatan batik cap dari kertas ini memerlukan ketelatenan dan

kesabaran dengan motif yang cukup kecil agar motif dapat terpasang dengan

presisi dan kuat. Selain itu, dalam proses pewarnaan terdapat beberapa

perubahan dari rencana yang telah dibuat karena terdapat beberapa kendala

yang dihadapi selama proses pewarnaan, warna merah yang dihasilkan dari

remasol kurang pekat walau sudah dilakukan pencelupan beberapa kali yang

akhirnya mengubah rencana menggunakan pewarna merah dari napthol.

Kendala selanjutnya dalam proses menjahit, penulis kesulitan dalam menjahit

bahan yamaha silk karena bahan tersebut licin dan sangat mudah bergeser

ketika dijahit dan dipotong, jadi saat proses menjahit sangat dilakukan

dengan pelan dan hati-hati dan dengan bantuan jarum pentul yang tusukkan

berdekatan agar tidak mudah bergeser.

Dari kendala selama proses penciptaan tugas akhir ini, penulis

mendapat banyak pelajaran yang dapat diambil yaitu persiapan yang matang,

mempertimbangkan segala hal mulai dari referensi konsep, bahan yang
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dibutuhkan termasuk barang-barang yang tersesan sepele, kelebihan dan

kekurangan bahan yang digunakan serta waktu yang dibutuhkan untuk

menyelesaikan karya.
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