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BAB V 

PENUTUP 

 

A. Kesimpulan 

De Kendhil resto merupakan sebuah restoran yang terletak di salah satu 

pusat kota di Yogyakarta yang menawarkan beragam kuliner tradisional Jawa. 

Oleh karena itu, penulis membuat desain restoran yang akan semakin 

memperkuat unsur tradisional tersebut yaitu dengan mengadaptasi local content 

sebagai konsep utama perancangan. Desain yang dibuat tidak menampilkan 

desain interior Jawa yang kuno melainkan akan dihadirkan dalam bentuk yang 

berbeda, sehingga diharapkan pengunjung dapat merasakan experience yang 

berbeda ketika berada di dalam restoran.  

Sesuai dengan nama restoran tersebut, penulis akan membuat desain 

restoran yang berkaitan dengan “kendhil” yaitu dengan mengadaptasi cerita 

rakyat Joko Kendhil ke dalam atmosfir ruangan. Untuk memperkuat cerita 

tersebut, maka desain yang dibuat di kombinasikan dengan gaya etnik Jawa. 

Gaya tradisional tersebut dihadirkan melalui adaptasi bentuk-bentuk dan 

penggunaan material yang menjadi ciri khas pada rumah-rumah Jawa. Untuk 

membalut unsur tradisional menjadi lebih eksklusif, indirrect lamp digunakan 

untuk semakin mempertegas elemen desain yang ada. 

 

B. Saran 

1. Dapat menjadi bahan pembelajaran tentang bagaimana merancang sebuah 

restoran khususnya bagi mahasiswa Desain Interior Institut Seni Indonesia 

Yogyakarta kedepannya. 

2. Dapat bermanfaat dan memberikan solusi desain yang tepat terhadap 

permasalahan-permasalahan yang ada dalam restoran De Kendhil 

Yogyakarta. 
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3. Penulis dapat lebih membuka pikiran dan  mengembangkan agar dapat lebih 

memahami segala problematika yang ada dalam desain interior sehingga 

dapat memberikan solusi desain yang baik dan benar.  
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