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EKSPLORASI KOMPOSISI FOTO PRODUK  DENGAN NUANSA 

MODERN PADA PRODUK GUDEG KALENG BU TJITRO 1925 

 

Haikal Julio Setiano 

Institut Seni Indonesia Yogyakarta, Yogyakarta, Indonesia 

E-Mail: haikaljulio07@gmail.com  

 

ABSTRAK 

 

Skripsi penciptaan karya seni fotografi ini bertujuan untuk melakukan 

eksplorasi komposisi foto dengan nuansa modern pada produk Gudeg Kaleng Bu 

Tjitro 1925 melalui pendekatan fotografi komersial, serta memvisualkan 

bagaimana produk Gudeg Kaleng Bu Tjitro 1925 dijadikan sebagai media promosi. 

Dalam penciptaan karya ini, metode yang digunakan meliputi ide dan gagasan, studi 

pustaka, perancangan, eksplorasi fotografi, dan perwujudan. Kemudian objek pada 

penciptaan ini adalah objek formal dengan menerapkan eksplorasi komposisi. 

Eksplorasi ini dimulai dengan penerapan teknik komposisi dasar, seperti rule of 

thirds, dead center, dan diagonal yang kemudian dikembangkan secara lebih kreatif 

melalui eksplorasi. Objek material yaitu produk Gudeg Kaleng Bu Tjitro 1925 

dengan berbagai varian rasa dan properti yang mendukung konsep pemotretan 

bernuansa modern. Konsep yang diusung dalam penciptaan ini adalah nuansa 

modern yang direalisasikan melalui serta pemahaman atau interpretasi tentang 

modernitas, dan diwujudkan melalui proses tahapan diantarannya, rancangan 

visual, proses perwujudan karya secara operasional, teknik penyajian, dan bagan  

rencana pembuatan karya, bertujuan agar mendapatkan hasil yang maksimal.  

 

Kata kunci: fotografi komersial, komposisi fotografi, nuansa modern, gudeg kaleng 
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EXPLORATION OF PRODUCT PHOTOGRAPHY COMPOSITION WITH 

A MODERN NUANCE ON GUDEG KALENG BU TJITRO 1925 

 

Haikal Julio Setiano 

Institut Seni Indonesia Yogyakarta, Yogyakarta, Indonesia 

E-Mail: haikaljulio07@gmail.com  

 

ABSTRACT 

 

The creation of this photographic artwork aims to explore photographic 

composition with a modern nuance for the "Gudeg Kaleng Bu Tjitro 1925" product 

through a commercial photography approach, as well as to visualize how the 

product is utilized as a promotional medium. In the creation of this work, the 

methods used include conceptualization and ideation, literature review, design, 

photographic exploration, and realization. The formal object of this creation 

applies compositional exploration. This exploration begins with the application of 

basic composition techniques, such as the rule of thirds, dead center, and diagonal, 

which are then developed more creatively through further exploration. The material 

object is the "Gudeg Kaleng Bu Tjitro 1925" product in its various flavor variants, 

accompanied by properties that support the modern-themed shooting concept. The 

concept carried out in this creation is a modern nuance realized through an 

understanding or interpretation of modernity. This is manifested through several 

stages, including visual design, the operational process of realizing the work, 

presentation techniques, and a work creation blueprint, all aimed at achieving 

maximum results. 

 

Keywords: commercial photography, photographic composition, modern nuance, 

canned gudeg 
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BAB I PENDAHULUAN 

A. Latar Belakang 

Yogyakarta merupakan kota yang menjadi salah satu tujuan wisata 

paling populer dan banyak dikunjungi wisatawan. Kota ini dijuluki sebagai 

Kota Gudeg karena makanan khasnya yang berbahan dasar nangka muda 

berwarna coklat tua kemerahan dan cita rasa manis gurih di dalamnya. 

Berkat kepopulerannya, kuliner ini dapat ditemukan tak hanya di 

Yogyakarta saja, tetapi di beberapa daerah lainnya seperti Jawa Tengah dan 

Jawa Timur. Penyajian gudeg biasanya dilengkapi dengan lauk seperti 

ayam, telur, tahu, atau tempe yang sudah diolah dengan bumbu bacem, serta 

pelengkap lain seperti sambal krecek dan areh. Namun, mengingat bahwa 

gudeg adalah masakan dengan tekstur yang basah dan mudah basi, maka 

kurang memungkinkan apabila dijadikan sebagai oleh-oleh jarak jauh. Hal 

ini menjadi pertimbangan bagi wisatawan luar kota, karena produk tersebut 

kurang memenuhi aspek kepraktisan. Seiring perkembangan zaman, 

penjualan makanan basah semakin meningkat berkat adanya teknik 

pengemasan kaleng yang menjamin keamanan produk serta masa simpan 

yang lebih lama (Agriansya et al., 2021). Hal ini menunjukkan keberhasilan 

sebuah produk kuliner tidak hanya ditentukan oleh rasa, tetapi juga oleh 

kemampuan adaptasi terhadap inovasi. Salah satu usaha kuliner yang 

menerapkan inovasi tersebut adalah Gudeg Bu Tjitro 1925, melalui produk 

gudeg dalam kemasan kaleng. Inovasi tersebut menjadikan Gudeg Bu Tjitro 

1925 sebagai pelopor produksi gudeg kaleng di Indonesia. Upaya dalam
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 memenuhi permintaan pasar yang lebih luas, Gudeg Kaleng Bu Tjitro 1925 

menyediakan berbagai varian rasa, mulai dari Original Komplet, Areh, 

Blondo, Pedas, Krecek, Rendang, hingga Ikan Tuna. 

Restoran Gudeg Bu Tjitro awalnya berdiri pada tahun 1925 di 

daerah Ngasem, Yogyakarta. Seiring dengan perkembangan usaha, pada 

tanggal 29 April 2000, restoran ini berpindah lokasi ke Jalan Janti No. 330, 

Banguntapan, Bantul, Yogyakarta, dan berganti nama menjadi Gudeg Bu 

Tjitro 1925 Janti Restaurant. Pengelolaan usaha kuliner tersebut telah 

memasuki generasi keempat yang dipegang oleh Ibu Rika Kumala Dewi dan 

Ibu Jatu Dwi Kumalasari hingga saat ini. Saat pertama kali merilis inovasi 

gudeg kaleng, Gudeg Bu Tjitro 1925 sempat menghadapi tantangan pasar 

karena masyarakat cenderung berpikir bahwa makanan kalengan pasti 

memakai pengawet. Gudeg Bu Tjitro 1925 sama sekali tidak menggunakan 

bahan pengawet. Produk ini memanfaatkan teknologi sterilisasi yang 

dikembangkan oleh LIPI (Lembaga Ilmu Pengetahuan Indonesia). Melalui 

proses tersebut, produk ini terbukti aman dan dapat langsung dikonsumsi 

tanpa harus dipanaskan terlebih dahulu, serta memiliki daya tahan hingga 2 

tahun. 

Inovasi kemasan makanan gudeg dalam bentuk kaleng ini menandai 

transformasi dari penyajian tradisional menuju kemasan yang lebih modern 

dan fungsional. Inovasi ini telah mengubah citra penyajian gudeg menjadi 

produk makanan yang praktis. Karakteristik visualnya yang minimalis, 

variasi warna kemasan yang beragam, serta material kaleng bentuk tabung 
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berbahan metal yang kokoh memberikan kesan modern pada produk 

tersebut. Transformasi visual inilah yang menjadikan produk Gudeg Kaleng 

Bu Tjitro 1925, sebagai objek penciptaan yang sangat menarik untuk 

dieksplorasi dalam fotografi komersial. 

Ide penciptaan ini bermula dari temuan iklan bersponsor di platform 

Instagram yang menampilkan promosi produk Gudeg Kaleng Bu Tjitro 

1925 melalui seorang influencer. Awalnya, kemasan kaleng tersebut sempat 

dikira sebagai produk ikan sarden, namun setelah ditelusuri lebih lanjut pada 

akun resmi @gudegbutjitro1925, diketahui bahwa produk tersebut adalah 

makanan tradisional yang dikemas secara modern. Melalui akun tersebut, 

ditemukan berbagai konten promosi berupa foto dengan konsep suasana 

tradisional yang menggunakan properti berbahan kayu dan gerabah. 

Meskipun penggunaan properti tersebut berhasil memperkuat kesan 

tradisional, visual yang ditampilkan dinilai kurang selaras dengan 

transformasi produk yang kini telah beralih ke kemasan kaleng yang 

modern. Foto produk tersebut terkesan tertinggal zaman dan belum mampu 

merepresentasikan inovasi kemasannya secara optimal. Hal inilah yang 

mendasari munculnya ide untuk menciptakan karya fotografi komersial 

baru bagi Gudeg Kaleng Bu Tjitro 1925.  

Saat ini, persaingan di pasar gudeg kemasan kaleng cukup ketat. 

Merek lain seperti Gudeg Kaleng Yu Djum dan Gudeg Bagong juga 

menawarkan produk dengan teknologi pengemasan kaleng yang sama. Oleh 

karena itu, foto produk dengan konsep baru untuk Gudeg Kaleng Bu Tjitro 
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1925 ini dibuat sebagai pembeda. Melalui strategi visual ini, produk Bu 

Tjitro 1925 diharapkan punya ciri khas unik yang membedakannya dari para 

pesaing. 

Upaya yang dilakukan untuk menampilkan visual promosi yang 

sesuai dengan transformasi produk melalui kemasan modern perlu adanya 

penerapan aspek fotografi dan penggunaan properti atau aksesoris yang 

mampu menyempurnakan estetika pada karya. Hal tersebut dapat dicapai 

melalui konsep foto dan eksplorasi teknik fotografi salah satunya melalui 

penerapan komposisi. Secara umum, konsep foto dipahami sebagai nuansa 

atau perwujudan foto yang diinginkan untuk menyelaraskan pesan dalam 

promosi produk. Konsep foto difungsikan sebagai strategi dalam mengubah 

pandangan konsumen terhadap gudeg, dari makanan tradisional yang kuno 

menjadi produk kuliner praktis dan modern. Sedangkan komposisi dapat 

dimaknai sebagai penyusunan unsur-unsur visual seperti garis, titik, bidang, 

pola, tekstur, dan warna yang terdapat pada subjek maupun objek (Mubarat 

& Ilhaq, 2021). Setelah konsep foto ditetapkan, bentuk karya foto nantinya 

akan direalisasikan dengan mengeksplorasi komposisi. Penciptaan karya ini 

sama sekali tidak mengurangi ciri khas gudeg sebagai kuliner yang identik 

dengan Yogyakarta. Sebaliknya, visual yang diciptakan bertujuan 

menampilkan kearifan lokal tersebut dalam nuansa baru yang lebih modern. 

Melalui visual yang modern, makanan tradisional ini diposisikan sebagai 

produk yang siap mendunia sekaligus memiliki daya tarik universal. 
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Sejauh penelusuran yang dilakukan, belum banyak karya penciptaan 

maupun pengkajian fotografi yang secara spesifik mengangkat produk 

makanan kemasan kaleng sebagai objek utama. Hasil penelusuran 

menunjukkan bahwa foto produk makanan kaleng ditemukan pada platform 

marketplace dengan identitas fotografer yang tidak teridentifikasi. Salah 

satu referensi yang ditemukan adalah karya fotografi Gudeg Bagong yang 

secara visual menerapkan pendekatan tradisional melalui penggunaan 

elemen atau properti yang digunakan.  

 

Gambar 1.1 

Karya foto Manajemen Gudeg Bagong 

Sumber: 

https://buyer.paxelmarket.co/product/PRDN98RBG38K/P

RDN98RBG38K 
(Diakses pada hari Rabu, 18 Maret 2026 pukul 18.50 WIB) 

 

 

https://buyer.paxelmarket.co/product/PRDN98RBG38K/PRDN98RBG38K
https://buyer.paxelmarket.co/product/PRDN98RBG38K/PRDN98RBG38K
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Gambar di atas merupakan karya fotografi milik manajemen Gudeg 

Bagong yang menampilkan produk dengan properti gerabah dan latar 

belakang kayu yang dominan. Karya tersebut mengindikasikan masih 

menampilkan kesan makanan gudeg tetap sebagai makanan tradisional. 

Pendekatan ini berbeda dengan arah penciptaan yang akan dilakukan, di 

mana nuansa yang dibangun dalam penciptaan Tugas Akhir ini adalah kesan 

modern dengan objek makanan tradisional. Karya yang diciptakan akan 

memberi kontribusi dalam mengubah tampilan gudeg agar terlihat lebih 

kekinian dan menarik bagi orang-orang di zaman sekarang. Fokus utamanya 

adalah menarik segmen masyarakat modern lewat gaya visual yang bersih 

dan minimalis. Hasil akhirnya diharapkan mampu memperkaya ragam 

karya fotografi produk makanan kaleng yang selama ini masih terkesan 

kaku.  

B. Rumusan Penciptaan 

Berdasarkan latar belakang yang telah dipaparkan di atas, maka 

rumusan penciptaan dalam Tugas Akhir ini adalah: 

Bagaimana eksplorasi komposisi foto produk dengan nuansa 

modern pada produk Gudeg Kaleng Bu Tjitro 1925 melalui pendekatan 

fotografi komersial. 
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C. Tujuan dan Manfaat 

1. Tujuan 

a. Eksplorasi fotografi pada foto Gudeg Kaleng Bu Tjitro 1925 sebagai 

citra modernisasi makanan dalam kemasan 

b. Memvisualisasikan produk makanan Gudeg Kaleng Bu Tjitro 1925 

sebagai media promosi/iklan. 

2. Manfaat 

a. Membuat visual baru bernuansa modern pada produk Gudeg Kaleng 

Bu Tjitro 1925. 

b. Memperkaya referensi di bidang fotografi komersial dengan teknik 

komposisi pada foto produk. 

c. Membantu memperkenalkan inovasi kuliner tradisional Gudeg Bu 

Tjitro 1925 dalam kemasan kaleng. 


