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BAB V  

PENUTUP 

A. Kesimpulan 

Perancangan interior Caspar Restaurant and Lounge berangkat dari 

permasalahan belum tercapainya identitas ruang yang mampu mencerminkan 

karakter Spanish cuisine yang diusungnya, sehingga menimbulkan disonansi antara 

pengalaman kuliner dan atmosfer ruang yang dirasakan pengunjung. Permasalahan 

ini dijawab melalui tema The Soul of Spain yang merepresentasikan jiwa dan 

kekayaan budaya Spanyol secara autentik dan menyeluruh, dengan pendekatan 

immersive dining sebagai landasan dalam menciptakan pengalaman bersantap yang 

mengaktifkan seluruh dimensi sensoris pengunjung secara terpadu. 

Melalui serangkaian proses analisis, perumusan konsep, dan pengembangan 

desain, perancangan ini menghasilkan solusi interior yang memadukan elemen 

visual, auditori, olfaktori, taktil, dan gustatori dalam satu kesatuan ruang yang 

kohesif dan bernarasi kuat. Setiap area, mulai dari bar area, open kitchen, dining 

area, lounge, hingga ruang pertemuan, dirancang secara intentional untuk 

membawa pengunjung masuk ke dalam penghayatan budaya Spanyol yang 

mendalam melalui setiap detail elemen ruang yang hadir secara bermakna. 

Hasil perancangan ini tidak sekadar menjawab kebutuhan fungsional sebagai 

tempat makan dan bersosialisasi, melainkan juga menciptakan pengalaman ruang 

yang membuat pengunjung seolah tenggelam dalam atmosfer Spanyol yang 

autentik dan berkesan. Melalui pendekatan ini, Caspar Restaurant and Lounge 

diharapkan mampu memantapkan posisinya sebagai destinasi kuliner yang kuat, 

berkarakter, dan menjadi oase budaya di tengah dinamika industri kuliner Jakarta 

yang semakin kompetitif. 
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B. Saran 

Perancangan ini berfokus pada penguatan identitas visual dan pengalaman 

imersif budaya Spanyol pada area utama Caspar Restaurant & Lounge, meliputi 

bar, dapur terbuka, area makan, wine lounge, dan ruang pertemuan, dengan 

pendekatan imersif yang bertumpu pada tradisi pertunjukan seni dan budaya 

Spanyol sebagai medium utama pembentuk atmosfer. Oleh karena itu, aspek 

teknologi digital belum menjadi fokus dalam perancangan ini dan terbuka sebagai 

peluang eksplorasi bagi perancang maupun peneliti selanjutnya, khususnya 

penerapan teknologi virtual reality (VR) sebagai lapisan pengalaman imersif 

tambahan yang dapat memperdalam keterlibatan sensoris pengunjung secara lebih 

personal dan interaktif. 
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