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BAB V 

PENUTUP 

A. Kesimpulan 

Restoran Mutiara Resto adalah sebuah restoran chinesse food dan Indonesian 

food yang terletak di Surabaya. Karena dengan seiringnya waktu berjalan, tujuan 

masyarakat untuk pergi ke sebuah restoran bukan hanya skedar untuk makan saja 

akan tetapi ada beberapa tujuan lain didalamnya seperti mengobrol, meeting, atau 

bahkan  hanya ingin merasakan suasana interior di dalamnya, sehingga muncul 

menjadi sebuah lifestyle. Maka dari itu penulis merancang restoran Mutiara Resto 

yang bisa mewadahi atau memfasilitasi beberapa aktifitas tambahan tersebut. Seperti 

penambahan area café pada restoran Mutiara Resto yang bertujuan untuk mewadahi 

aktifitas tambahan tersebut, sehingga yang berkunjung ke restoran Mutiara Resto 

bukan hanya kalangan orang tua dan family saja, tetapi juga anak muda pun bisa 

berkunjung. Dan dari segi interior, suasana yang disuguhkan adalah nuansa 

penggabungan antara China dan Indonesia yang mana sesuai dengan menu makanan 

yang disajikan di restoran Mutiara Resto.  

Dengan disediakannya fasilitas yang bisa mewadahi aktifitas tambahan 

tersebut diharapkan restoran Mutiara Resto juga bisa bersaing dari segi bisnis.  

B. Saran 

1. Dapat menjadi sebuah pembelajaran dalam merancang sebuah restoran bagi 

mahasiswa desain interior dan bisa lebi membuka pikiran dalam mendesain. 

2. Diharapkan dengan hasil perancangan restoran Mutiara Resto dapat menjadi 

acuan dalam merancang sebuah restoran yang sesuai dengan perkembangan. 

3. Menjadikan mahasiswa lebih peka dengan permasalahan dalam bidang desain 

interior dan bisa memberikan solusi pemecahan masalah dengan benar. 
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